VELIKONOCNI BERANEK

hruba mouka 180 g

vejce 4 ks

horké voda 4 1Zice

mouckovy cukr 200 g
vanilkovy cukr 1 ks

citrénova kira ze 1/4 citronu
maéslo (Hera na vymazani)
hruba mouka na vysypani formy

Postup:
Postup pripravy receptu

Zloutky $lehame s mou¢kovym cukrem do pény a béhem $lehéni piiddvame po IZicich horkou vodu. Prisypeme
vanilkovy cukr, po ¢astech vmichame mouku a nakonec zlehka vmichdme tuhy snih z bilka.

Obe poloviny beranka dobfe vymazeme maslem a vysypeme moukou. Tésto vlijeme do ¢asti formy, pfiklopime
druhou piilkou formy a peceme ve stfedné vyhiaté troub€ asi 175°C cca 45 minut.

Ke konci peceni miizeme vyzkouset $pejli, jestli uz je upeceny. Beranka vyklopime a nechame zchladnout. Mizeme
jen posypat cukrem nebo i zdobit polevou.




